
UVE
Selezione di uve autoctone a 
bacca rossa.

AREA DI PRODUZIONE
Nel cuore della provincia di Chieti, 
tra il Parco Nazionale della Maiella 
e il mare Adriatico.

TERRENI
Collinari, con altitudine media 
di 230 metri s.l.m., prevalentemen-
te argillosi-calcarei.

VINIFICAZIONE E 
AFFINAMENTO
Pressatura soffice e fermentazione
a temperatura controllata in 
serbatoi di acciaio inox.

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE
Colore rosa scarico con tenui 
sfumature dorate. Profumi ampi
ed eleganti con sentori di ciliegia, 
lamponi e agrumi che si uniscono a 
fini note floreali. Al palato è fresco, 
setoso e di buona persistenza.

ABBINAMENTI 
GASTRONOMICI
Salumi, pizza, carni bianche, 
verdure grigliate, brodetto di 
pesce, trippa, formaggi freschi.
Ottimo come aperitivo.

GRADAZIONE ALCOLICA
12% alc./vol.

GRAPES
A selection of native red grape 
varieties.

PRODUCTION AREA
In the heart of the province of Chieti 
in Abruzzo, between the Maiella 
National Park and the Adriatic Sea.

TERRAIN
Hilly, with an average altitude of 
230 metres above sea level, with 
mostly calcareous clay soil.

VINIFICATION AND 
REFINEMENT
Soft pressing and fermentation 
at a controlled temperature in 
stainless steel tanks.

SENSORY 
CHARACTERISTICS
Pale pink color with soft golden 
hues. Ample and elegant aromas 
with hints of cherry, raspberry and 
citrus that combine with fine floral 
notes. On the palate it is fresh, silky 
and with good persistence.

FOOD AND WINE 
PAIRINGS
Cold cuts, pizza, white meat, 
grilled vegetables, fish soup, tripe, 
fresh cheese. Excellent as aperitif.

ALCOHOL CONTENT
12% alc./vol.

ROSATO 
TERRE DI CHIETI 
IGT

Dimensioni bottiglie
0,75 L
Bottle size
0.75 L

Il vetro dell’imboccatura è personalizzato a rilievo.  
Il tappo ha una copertura in gommalacca colorata. 
The glass of the mouth is custom embossed.  
The cork have a cover in colored shellac.


